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Pour commencer :

—

Terrine de Foie gras et chutneg aux pommes
Brouillade d’oeuf a la truffe (tartuffada)

Marmite cl’escargots a I’Aligoté, sauce estragon

Fricassée CJC PICU rotes

Tartare de noix de Saint Jacques aux fruits
de la Passion) mousse langoustines
21,00€

24,00€

25,00€

22,00€
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~ Suivi d’'un poisson :
1]

~ Pavé de cabillaud Poché a l’orange sur lit de Poireaux

sa{:rané, sauce agrumes, risotto a I orange 24,00€

~ Escalol:)e de saumon Poélée sur son feuilleté de moule

au curry, linguini au pesto 235 ,00€

Ou continuer avec une viande:

~ L’ indémodable ris de veau brais¢ aux morilles 27,00€

~ Filet de boeuf, sauce meurette et garniture bourguignonne
26,00€
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- Fromages de notre régjon 6,50 €

Et enfin le moment gourmancl :

~ Moelleux a la Pistache, mousse au chocolat blanc

glace Pistache 10,00€<
- Brochette ananas/ banane flambée a la vanille 10,00
- Dessert de 'Evidence 10,00 €

(Poire Pochée au crémant, créme, nougatine, glace nouga’c)

- A découvrir salade de lentilles confites au siroP d’orange supréme

cl)agrumes marinés aux épices 10,00€



